M

oS

Ménchenwerther Ginsemenii

Amuse Bouche
Carpaccio von der geréiucherten Génsebrust
mit Feldsalat und Granatapfelkemen
und / oder

Kirb iscrémesﬁppchen mit T'Lefseegame len

Klassischer Gansebraten mit Rotkraut, Bva’capfe[,
Maronen, Gansesauce & Kartoﬁelk[bﬁen

%{u‘t’cen avfai’c
mit Erdnuss-Maissablé &Kumquat—Ge[

3 Gang Menii 65 €
4 Gang Menii 74 €
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Vorspeisen

6 Austern ,Fines de Claires*
21€

Hummermedaillons
auf Artischocken & Krauterhollandaise
30€

Thunﬁschtataki mit Wakamesalat & Glasnudeln
26€

Elsisser Géinses‘top eberterrine
mit Sauternes-Gelee & Brioche
20€

Biindnerfleisch )

mit Miinsterkase & Schwarzkiimmelsl
26€
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Suppe

Kartoﬁe [-Consommé mit A[ba—TrLlﬁe [-Flan
25€

getmﬁe [tes Top inamlowsiippchen
1

Bouillabaisse Marseillaise
mit Rouille, Gruyere & Crofitons
17€

Vegetarisch

Rote Beete Carpaccio

mit Ziegenkéise & kandierten Niissen
21€

gratinierte S‘ceinpi[zravio[i
auf Kirbiscreme
25€

Kohlrabi-Ricotta-Strudel mit Wildkrauter-Salat,
Parmesancréme & Kiirb iskem—Dvessing
23€
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Fisch

Rochenﬂﬂge[
mit Variationen von Erbsen & Kriauteremulsion
€

Filet vom Steinbutt mit Hummev—Saﬁansud
& blauen Trﬂﬂe[kav’coﬂe [n

35€

Fleisch

Kallosﬁ[et mit ﬁrischem Tm'ﬂe[ & Kartoﬁe [p [dtzchen
43€

Entrecote vom Red Heifer Rind mit Mark‘cgemﬂse,
Portweinschalotten & Pommes Tarﬁﬂet‘ce

37€

lrisches Rinderfilet mit Barolo-Sauce,

Spitzkoh & Brezelknodel
38€

Hirschmedaillon mit Hagebu’c’cen—Sauce
& geschmorten Pastinaken
36€
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Dessert

Matcha Tee-Créme Brillée mit schwarzem-Sesam-Eis
14€

Schokoladen-,Cannolo® mit Ricottacréme & Bimen—Szalﬁan—Sorbet
16€

,Gateau Opera’
mit we gger—Scho ko lade—](aﬂee—E is, Mandel-Sablé
& Bitterschoko ladenespuma
16€

Verveine Panna Cotta mit Milchschokoladen-Namelaka,
Haselnusseis & Haselnuss-Fleur de sel-Crumble
16€

New York-cheesecake mit Rotweinfe igen
und Si)tﬁho[z—E'Ls
14€

ﬁfanzésische Kaseauswahl
16€



