Vorspeisen
Oosterschelde Austern HK46 Nr.3
6 stück 25€
Salat vom bretonischen Hummer,
 Blumenkohl & Muskateller-Gelee 38€

Gänsestopfleber-Terrine 
mit Brioche & Heidelbeer-Kompott 42€ 
gebratene Curry-Gambas mit Orangen-Fenchel-Salat 32€

Thunfisch-Sashimi mit Ananas-Carpaccio, 
Ingwer-Wasabi-Mayo & Sesam-Arancini 31€

gebratene Jakobsmuschel mit Royale de Coquille St. Jaques & getrüffelter Lauch-Julienne 31€

Gebratene Froschschenkel mit

konfiertem Knoblauch-Kartoffel Püree und Nussbutter 33€

Tatar vom Charolais-Rind 
mit Kartoffelchips 33€

„falsche Schnecken“
Rinderfiletspitzen gratiniert 
mit Bergkäse & Kräuter-Butter 21€

Suppen
Tomatenessenz mit Safran & Basilikum 16€

Getrüffeltes Topinambur Süppchen  16€

Bouillabaisse Marseillaise

mit Rouille, Gruyère und Croûtons 26€


vegetarisch
gratinierter Ziegenkäse
mit Rote Bete Carpaccio & Beluga-Linsen-Salat 24€
geräucherter Ofenkürbis mit aufgeschlagenem Labneh,
Tannenhonig, Haselnüssen & Brunnenkresse-Pesto 27€
Linguine mit Périgord -Wintertrüffel
klein 29€ Groß 39€
Hauptgänge
Filet vom Steinbutt mit Maronen-Lauch-Risotto, 
Kerbelknolle & Zitronen-Buttermilch-schaum 47€

Skrei-Filet mit Garnelen-Raviolo,
 sautierter Rosenkohl & Cognacsauce 47€

Bretonischer Rochenflügel mit Kapern Butter 36€

Charolais-Rinderfilet mit Kardamom-Koriander-Bearnaise,
Erbsen & Pommes Château 57€

Australisches Roast beef mit Blumenkohl-Soufflee, Tropea-Zwiebel-Confit, 
Portweinjus & Chermoula-Pesto  45€

Roulade vom Kaninchen mit Gurken und Sauce Riche  45€
Desserts

Nougat-Schokoladentörtchen
 mit Haselnusskrokant & Himbeer-Sorbet 18€

Pavlowa mit Spekulatiuscrème, Mandarine & Apfelsorbet 18€

Apfel Crumble mit Cranberrys & Vanille-Eis 18€

gesalzenes Fior di Latte-Eis mit Mandarinen & Glühwein 15€

Crème Brûlée mit Cassis-Sorbet 16€
winterliches Sanddorntörtchen 
mit geeister Orangenmousse und Orangensorbet 19€

französische Käseauswahl 18€
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